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Formularz oferty 
W odpowiedzi na ogłoszenie o przetargu na wykonanie
"Usługi polegającej na znaczącym ulepszeniu procesu produkcyjnego poprzez modernizację linii produkcji produktów mięsnych panierowanych, smażonych i pieczonych o wdrożenie inteligentnego systemu kontroli jakości i monitoringu produktu”

na rzecz SPA sp. z o.o. z siedzibą w Śmiglu

Przetarg organizowany jest w odpowiedzi na konkurs przeprowadzany przez  Polską Agencję Rozwoju Przedsiębiorczości jako Instytucję Wdrażającą dla Działania 2.3

„Proinnowacyjne usługi dla przedsiębiorstw"

Poddziałania 2.3.2 „Bony na innowacje dla MŚP" w ramach

II osi priorytetowej: „Wsparcie otoczenia i potencjału przedsiębiorstw do prowadzenia działalności B+R+I"

OFERTA NR ___/2015
1. Nazwę jednostki naukowej:
__________________________________________________________________
2. Data sporządzenia oferty:
__________________________________________________________________

3. Opis usługi stanowiącej przedmiot zamówienia – założenia właściwości produktu mięsnego jako żywności funkcjonalnej:

 __________________________________________________________________

4. Opis technologii uzyskiwania produktów mięsnych o pożądanych właściwościach w warunkach rzeczywistych:
__________________________________________________________________

5. Opis metod badawczych i działań wdrożeniowych w ramach wykonania usługi:
__________________________________________________________________
6. Instrukcję przeniesienia badań w ramach usługi będącej przedmiotem zamówienia na warunki produkcyjne:
__________________________________________________________________
7. Szacunkową listę materiałów niezbędnych dla przeprowadzenia badań: 
__________________________________________________________________
8. Cenę netto poszczególnych etapów realizacji zamówienia oraz cenę całkowitą:

__________________________________________________________________
9. Harmonogram działań w ramach realizacji usługi:
__________________________________________________________________
10. Wskazanie zespołu badawczego wraz krótkim opisem najważniejszych osiągnięć i publikacji:
__________________________________________________________________
11. Opis szczegółowy wynikający z dokumentacji konkursowej w ramach konkursu „Bony na innowacje MŚP” PARP:
	Dane dotyczące wykonawcy usługi wybranego przez wnioskodawcę do realizacji projektu 

	Rodzaj jednostki naukowej w rozumieniu art. 2 pkt 9 ustawy z dnia 30 kwietnia 2010 r. o zasadach finansowania nauki (Dz.U. z 2014 r., poz. 1620, z późn. zm.) posiadającej siedzibę na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej oraz przyznaną kategorię naukową A+, A albo B, o której mowa w art. 42 ust. 3 tej ustawy 


	· podstawowa jednostka organizacyjna uczelni w rozumieniu statutu tej uczelni;

· jednostka naukowa Polskiej Akademii Nauk;

· instytut badawczy;

· międzynarodowy instytut naukowy utworzony na podstawie odrębnych przepisów, działający na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej;

· Polska Akademia Umiejętności;

· inna jednostka organizacyjna niewymieniona powyżej, będąca organizacją prowadzącą badania i upowszechniającą wiedzę w rozumieniu art. 2 pkt 83 rozporządzenia Komisji (UE) nr 651/2014 z dnia 17 czerwca 2014 r. uznającego niektóre rodzaje pomocy za zgodne z rynkiem wewnętrznym w zastosowaniu art. 107 i 108 Traktatu (Dz.Urz. UE L 187 z 26.6.2014, str. 1).

	Nazwa jednostki naukowej wybranej przez wnioskodawcę do realizacji projektu. 
	

	NIP jednostki naukowej wybranej przez wnioskodawcę do realizacji projektu
	

	Adres siedziby i dane kontaktowe jednostki naukowej wybranej przez wnioskodawcę do realizacji projektu

	Województwo
	

	Powiat
	

	Gmina
	

	Miejscowość
	

	Ulica
	

	Nr budynku 
	

	Nr lokalu (jeśli dotyczy)
	

	Kod pocztowy 
	

	Nr telefonu osoby do kontaktu
	

	Wykazanie potencjału merytorycznego i badawczego wybranej jednostki naukowej do realizacji projektu

	


	Szczegółowe informacje o projekcie

	Zakres projektu 

	· opracowania nowego wyrobu

· opracowania nowego projektu wzorniczego

· opracowania nowej technologii produkcji

· opracowania nowej usługi

· znaczącego ulepszenia istniejącego wyrobu

· znaczącego ulepszenia istniejącej usługi

· znaczącego ulepszenia istniejącej  technologii produkcji

	Krótka charakterystyka wskazanego przedmiotu opracowania (wyrobu, projektu wzorniczego, technologii produkcji, usługi) i podstawowe jego funkcjonalności

	

	Innowacyjność rezultatu projektu

	Kluczowa innowacja

	Innowacja produktowa 
	(

	Innowacja procesowa 
	(

	Nowość rezultatu projektu 

	Innowacja na poziomie przedsiębiorstwa
	(

	Innowacja na poziomie co najmniej polskiego rynku
	(

	Nowe cechy i funkcjonalności rezultatów projektu względem dotychczasowych produktów/technologii produkcji przedsiębiorstwa lub występujących na polskim rynku – różnica/przewaga

	


	Opis działań planowanych i wymaganych do realizacji przez wnioskodawcę po realizacji projektu celem wdrożenia wyników prac zrealizowanych w projekcie i komercjalizacji opracowanego rozwiązania 

	

	Planowany termin rynkowego wdrożenia opracowanego rozwiązania lub rozpoczęcia produkcji w oparciu o nową lub znacząco ulepszoną technologię produkcji
	


__________________________________________________________________
PIECZĘĆ I PODPIS WYKONAWCY
Spa Sp. z o.o. z siedzibą w Śmiglu

ul. Reymonta 8, 64-030 Śmigiel

tel. (+48) 65 518  87 31 fax (+48) 65 518  83 65, spafood@spafood.eu 

www.spafood.eu


